Crumble aux pommes

3 pommes, 150 g de beurre mou, 100 g de farine, 100 g de sucre, un peu de cannelle en poudre

· Peler les pommes puis les découper en tranches.

· Etaler les pommes dans un plat beurré.

· Dans un saladier, mélanger avec le bout des doigts le beurre mou, le sucre, la farine et la cannelle.

· Verser ce mélange sur les pommes.

· Cuire à four chaud 35 mn.

Lis la recette du crumble et réponds aux questions.

1. Dans cette recette, comment sont annoncées les étapes de la fabrication du crumble ?
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2. Quels renseignements contient la première partie de la recette ?

3. Trouve les mots qui vont avec le mot étiquette ci-dessous et entoure-les en bleu.

le mélange

4. Entoure en rouge les six verbes qui indiquent ce qu'il y a à faire.

